
S I L V E S T R O V S K É  M E N U 

N E W  Y E A R ’ S  E V E  M E N U 
3 1 .  1 2 .  2 0 1 7

A M U S E  B O U C H E 

Tuňák s l imetovou majonézou a kaviár Beluga

Tuna tartare with lime mayonnaise and Beluga caviar

A N T I P A S T O  

Výběr i talských šunek a salámů

Selection of Italian ham and salamis

Z U P P A 

Topinamburový krém, hovězí tatarák , černý lanýž

Cream of Jerusalem Artichoke, beef tartare and black truffle

P A S T A 

Raviol i s kachním masem a brusinkami, šalvějová omáčka a černá čočka

Duck ravioli with cranberries, sage sauce and black lentils

R I S O T T O 

Pečené sépiové r isot to, marinovaná kreveta , bazalková pěna a rajčatové želé

Baked risotto with squid, marinated shrimp, basil foam and tomato jelly

P E S C E 

Pošírovaný mořský jazyk s vongolemi,  

šafránovo–bramborová kaše, máslová omáčka

Poached Dover sole with clams, saffron–potato purée, butter sauce 

C A R N E

Telecí svíčková Well ington s béarnskou omáčkou

Veal Wellington with Béarnaise sauce

D O L C E 

Variace italských sýrů s mangovým čatní a pane carasau

Selection of Italian cheese with mango chutney and pane carasau

Výběr dezer tů z nabídky ve vitr íně

Choice of desserts from the counter

Cena celého si lvestrovského menu je 2 150 Kč. 

Price of New Year’s Eve menu is 2 150 Kč. 

Rezervujte si své místo na emailu bistroteka@labottega.cz. 

Book your table via email bistroteka@labottega.cz

BY
L A COLLE ZIONE


