
N Á P O J E

A P E R I T I V Y

Crodino (nealkoholický aperitiv)	 0,1 l	 70
Aperol Spritz 	 0,2 l	 145
Cynar Spritz 	 0,2 l	 145 
Hugo Spritz	 0,2 l	 145
Campari 	 0,1 l	 90
Campari soda	 0,2 l	 95
Campari orange	 0,2 l	 105
Cinzano bianco	 0,1 l	 90
Cinzano rosso	 0,1 l	 90
Cinzano extra dry	 0,1 l	 90

R O Z L É V A N Á  V Í N A

Spumante Millesimato, Contratto 	 0,1 l	 159
Franciacorta 61 Rosé, Berlucchi 	 0,1 l	 165
Soave Classico, Gini 	 0,15 l	 145
Verdicchio Le Oche, Fattoria San Lorenzo 	 0,15 l	 195
Pinot Grigio, Lis Neris 	 0,15 l	 180
Benefizio Riserva, Marchesi de Frescobaldi	 0,15 l	 245
Canaiuolo Rosato, Montenidoli	 0,15 l	 145
Il Frappato, Occhipinti 	 0,15 l	 235
Terre di San Leonardo, Tenuta 	 0,15 l	 145
Nebbiolo Langhe, La Spinetta 	 0,15 l	 245
Vino Nobile di Montepulciano, Sanguineto 	 0,15 l	 215

D E Z E R T N Í  V Í N O

Moscato D´Asti, La Spinetta 	 0,1 l 	 130
Moscato di Pantelleria Kabir, Donnafugata	 0,1 l	 150

C O R A V I N  V Í N O

Barbaresco Camp Gros 2010, Marchesi di Gresy	 0,1 l	 535
Barolo Enrico VI 2007, Cordero di Montezemolo	 0,1 l	 575
Brunello di Montalcino 2011, Biondi Santi	 0,1 l	 664
Sassicaia 2014, Tenuta San Guido	 0,1 l	 656
Montepulciano d´Abruzzo 1997, Emidio Pepe	 0,1 l	 725

M I N E R Á L N Í  V O D Y

Mattoni perlivá	 0,33 l	 45
Mattoni perlivá	 0,75 l	 80
Mattoni jemně perlivá	 0,33 l	 45
Aquila neperlivá	 0,33 l	 45
Aquila neperlivá	 0,75 l	 80 

N E A L K O H O L I C K É  N Á P O J E

Čerstvé zeleninové nebo ovocné šťávy	 0,25 l	 125
(pomeranč, grep, jablko, mrkev, červená řepa s jablkem) 	
Coca Cola, Coca Cola zero	 0,2 l	 45
Fentimans cola	 0,3 l	 75
Tonic Thomas Henry	 0,2 l	 65
Ginger Ale Fewer Tree	 0,2l	 65
Ledový čaj Sencha zelený	 0,5 l	 115
Juice Granini (jahoda, jablko)	 0,2 l	 45
Čerstvé limonády	 0,5 l	 79—129 
(citron, zázvor, okurka, malina, pomeranč, grep)	

N Á P O J E

P I V O
Pilsner Urquell	 0,33 l	 60
Stella Artois (nealkoholické pivo)	 0,33 l	 50

P I V O  C R A F T  T W O  TA L E S

Bohemia ležák	 0,33 l	 85
Grepový ležák	 0,33 l	 85
Black Ale	 0,33 l	 90

K Á V A

Espresso Giamaica Afribon		  49
Espresso Giamaica (bez kofeinu)		  49
Espresso Macchiato		  49
Doppio Espresso		  70
Cappuccino		  55
Caffè Americano		  49
Corretto Molinari		  105
Caffè Latte		  60
Caffè Viennese		  65
Irish Coffee		  110
Bombardino		  85
Horká čokoláda Valrhona (se šlehačkou)		  89 

Č E R S T V É  Č A J E

Mátový čaj		  55
Mátový čaj se zázvorem		  65
Zázvorový čaj		  55

Č A J  R O N N E F E L D T

Classic English tea		  65
Černý čaj Darjeeling		  65
Earl Grey (černý čaj) 		  65
Jasmínové perly		  65
Sencha		  75
Matcha Horai		  85
Roiboos		  65
Bylinný čaj se zázvorem		  65
Heřmánkový čaj		  65
Ovocný čaj		  65

M E N U

Menu s vyznačenými alergeny žádejte u obsluhy. 
Pro skupiny 8 a více hostů bude k finálnímu účtu připočteno 12,5 % service charge. 
Uvedené ceny jsou včetně DPH. 
 

Ušetřete zde 10 % s vybranými platebními kartami od Raiffeisenbank.  
www.PREMIUMRBCLUB.cz 
 

lacollezione.cz



M E N U

P Ř E D K R M Y  A  P O L É V K Y
Antipasti e zuppa

Výběr čerstvých salátů, salámů a sýrů z naší nabídky		  dle váhy
Selezione dal buffet delle insalate, tagliere di formaggi e salami	 al pesso 

Hovězí tatarák s šalotkou, fritovanými hřiby a kaparovou majonézou 	 325
Tartara di manzo con scalogno, porcini fritti e maionese ai capperi 	

Hovězí vývar s žemlovými knedlíčky a růžičkovou kapustou	 145
Ristretto di manzo con gnocchi di pane e cavolini di Bruxelles 

Krémová celerová polévka s marinovanými slávkami a bazalkovým olejem	 135
Crema al sedano rapa con cozze marinate ed olio al basilico 

P A S TA  A  R I S O T T O
Pasta e risotto

Papardelle s jehněčím ragú, kořenovou zeleninou a liškami	 345
Pappardelle al ragù di agnello, verdure e finferli 

Risotto cacio e pepe, restované olihně a citronová kůra	 315
Risotto cacio e pepe, seppia fritta e scroza di limone 

Linguine s vongolemi, ančovičkami a estragonovým olejem	 365
Linguine alle vongole, acciughe ed olio al dragoncello 

Dýňové ravioli s šalvějovou omačkou, grilovaným pórkem a pancettou	 355
Ravioli di zucca conditi con salvia, porro grigliato e pancetta 

H L A V N Í  C H O D Y
Secondi

Grilovaná chobotnice s čočkou, omáčkou z krevet a fenyklovou pěnou	 510
Polpo alla griglia con lenticchie, salsa di gamberi	   
e spuma di finocchio 

Pošírovaná treska s pečenými bramborami a omáčkou amatriciana	 475 
Merluzzo in bianco con patate al forno e salsa all’amatriciana 

Telecí karé s petrželovým pyré, grilovanými houbami 	 465 
a omačkou s čerstvým oreganem	  
Carré di vitello con puré al prezzemolo, funghi grigliati	   
e salsa di origano fresco 

Vepřová pluma Saltimboca, uzená bramborová kaše,	  430 
kadeřávek a omáčka z pečeného česneku	
Saltimbocca di maiale, puré di patate affumicate,	  
cavolo riccio e salsa di aglio al forno 

D E Z E R T Y
Dolce

Výběr dezertů dle aktuální nabídky ve vitríně	
Una selezione di dolci vi aspetta nella vetrina	

S N Í DA N Ě

Snídaně podáváme: PO, PÁ 9.00, 11.00 / SO, NE po celý den

S N Í D A N Ě  Z  F A R M Á Ř S K Ý C H  V A J E C
Colazione con uova dalla fattoria

Vejce Benedikt, sezamový bagel a prosciutto cotto	 195
Uova beneditte con bagel al sesame e prosciutto cotto 

Míchaná vejce s marinovaným lososem	 195
Uova strapazzate con salmon marinato 

Omeleta se sýrem Fontina	 165
Omelette con Fontina 

Mačkané avocado s pošírovanými vejci a chléb multicereale	 165
Crema di avocado, uova in camicia e pane ai cereali 

Pečená vejce s pancettou	 165
Uova e pancetta 

S L A N Á  S N Í D A N Ě
Colazione salata 

Sýr Asiago, prosciutto cotto, domácí játrová paštika s mostardou, 	 295 
pečené vejce s pancettou, croissant, smoothie, chléb Altamura, máslo	  
Formaggio Asiago, prosciutto cotto, paté di fegato con mostarda,	   
uova con pancetta, cornetto, smoothie, pane di Altamura e burro 

S L A D K Á  S N Í D A N Ě
Colazione dolce

Lívanec s javorovým sirupem a crème fraîche, smoothie, croissant, 	 295 
ovocný salát, domácí marmeláda, chléb Altamura, máslo	 
Pancake con sciroppo di acero e panna acida, smoothie, cornetto,	   
macedonia, la nostra marmellata, pane di Altamura e burro 

S N Í D A N Ě  V  P Á N V I
Colazione in padella

Cannellini fazole v tomatové omáčce s grilovanou klobásou, 	 295 
křepelčími vejci a domácí focacciou	
Fagioli cannellini al pomodoro e salsiccia grigliata, uova di quaglia 	  
e focaccia fatta in casa 

D O M Á C Í  C R O I S S A N T
I nostril cornetti

Máslový / al burro 	 49
Vanilkový / alla vaniglia 	 59
Čokoládový / alla cioccolata 	 59
Meruňkový / all´albicocca 	 59

M A SA A RY BY

Informace o aktuální nabídce u obsluhy

M O Ř S K É  P L O D Y 
Frutti di mare

Ústřice / Ostriche 	 129
Argentinská kreveta / Gamberi Argentini 	 95
Mušle sv. Jakuba / Capesante 	 115
Humr pro 2 osoby / Aragosta per 2 persone  	 1 450—1 650

R Y B A  P R O  2  O S O B Y
Pesce per 2 persone

Mořský vlk / Branzino 	 1 250
Pražma královská / Orata 	 1 250
Ropušnice / Scorfano  	 1 450
Kambala / Rombo  	 1 450
Mořský jazyk / Sogliola 	 1 450
Ryba sv. Petra / San Pietro 	 1 450
Štítník / Gallinella 	 1 450
Mořský ďas / Coda di rospo 	 1 450

M A S O
Carne 100 g

Hovězí svíčková / Filleto di manzo	 285
Hovězí roštěná / Entercote di manzo	 230
Hovězí pupek / Pancia di manzo	 175
Hovězí I – bone / Costata di manzo	 175
Hovězí T – bone / Fiorentina di manzo	 185
Jehněčí kotletka / Costolette di agnello	 215

P Ř Í L O H Y
Contorni

Domácí chléb / Pane fatto in casa 	 25
Míchaný salát s cherry rajčaty / Insalata mista noc pomodorini 	 75
Špenátové soté s chilli a česnekem / Spinaci saltati con peperoncino e aglio	 95
Grilovaná zelenina / Verdure alla griglia	 85
Bramborová kaše / Purè di patate 	 75
Pečený brambor s rozmarýnem / Arrosto con patate al rosmarino	 75

O M Á Č K Y  K  M A S U 
Salse per la carne 50 ml

Lanýžová omáčka / Salsa al tartufo 		  65
Pepřová omáčka / Salsa al pepe 	 65
Omáčka z červeného vína / Salsa al vino rosso 	 65

Každý den peče pekař Domenico Colaianna alias Mimmo se svým týmem 
čerstvé pečivo z italské mouky pro všechny naše restaurace a bistra. 

Mimmo je opravdovým expertem na přírodní kvásek a proces kynutí za 
studena, kdy pečivo kyne až několik hodin.

Všechny naše produkty připravujeme ručně z přírodních surovin a na 
základě původních receptur. Například pane di Altamura je jedním  

z nejtradičnějších druhů pečiva starého přes tisíc let.


