NAPOIJE

APERITIVY
Crodino (nealkoholicky aperitiv) 70
Aperol Spritz 0,21 145
Cynar Spritz 0,2l 145
Campari 0,11 90
Campari soda 0,2l 95
Campari orange 0,21 105
Cinzano bianco 0,1l 90
Cinzano rosso 0,11 90
Cinzano extra dry 0,11 90
ROZLEVANA VINA
Spumante Millesimato, Contratto 0,1l 159
Franciacorta 61 Rosé, Berlucchi 0,1l 165
Vermentino, La Spinetta 0,151 155
Verdicchio Le Oche, Fattoria San Lorenzo 0,151 195
Pinot Grigio, Lis Neris 0,15l 180
Dona Blanc, Hartmann Dona 0,15l 180
Rosato, Capannelle 0,15l 145
Il Frappato, Occhipinti 0,151 235
Valpolicella Ripasso, Tedeschi 0,151 155
Nebbiolo Langhe, La Spinetta 0,15l 245
Vino Nobile di Montepulciano, Sanguineto 0,151 215
DEZERTNI VINO
Moscato di Pantelleria Kabir, Donnafugata 0,11 150
CORAVIN VINO
Barbaresco Camp Gros 2008, Marchesi di Gresy 0,1l 535
Barolo Enrico VI 2007, Cordero di Montezemolo 0,1l 575
Brunello di Montalcino 2011, Biondi Santi 0,11 664
Sassicaia 2013, Tenuta San Guido 0,11 656
Montepulciano d’Abruzzo 1997, Emidio Pepe 0,11 725
MINERALNI VODY
Mattoni perliva 0,33l 45
Mattoni perliva 0,75l 80
Mattoni jemné perliva 0,33l 45
Aquila neperliva 0,33l 45
Aquila neperliva 0,75l 80
NEALKOHOLICKE NAPOIJE
Cerstvé zeleninové nebo ovocné Stavy 0,25l 115
(pomerandé, grep, jablko, mrkev, Gervena fepa s jablkem)
Coca Cola, Coca Cola zero 0,2l 45
Fentimans cola 0,3l 75
Tonic Thomas Henry 0,2l 65
Ginger Ale Fewer Tree 0,21 65
Pure Coco 0,33l 85
Cascara Fizz (Caffeine lemonade) 0,33l 85
Ledovy &aj Sencha zeleny 0,5l 115
Juice Granini (jahoda, jablko) 0,2l 45
Cerstvé limonady (citron, zédzvor, okurka, malina, pomerand, grep) 0,5l 79 - 129

NAPOIJE
PIVO
Pilsner Urquell 0,33l 50
Stella Artois (nealkoholické pivo) 0,33l 50
PIVO CRAFT TWO TALES
Bohemia lezak 0,33l 85
Grepovy lezak 0,33l 85
Black Ale 0,33l 90
KAVA
Espresso Giamaica Afribon 49
Espresso Giamaica (bez kofeinu) 49
Espresso Macchiato 49
Doppio Espresso 70
Cappuccino 55
Caffé Americano 49
Corretto Molinari 105
Caffé Latte 60
Caffé Viennese 65
Irish Coffee 110
Bombardino 85
Horka ¢okolada Valrhona 89
(se slehackou, chilli, zazvorem, ofigky, tfe§némi a pomeranéem)
CERSTVE CAIJE
Matovy Caj 55
Matovy €aj se zdzvorem 65
Zazvorovy &aj 55
CAJ RONNEFELDT

Classic English tea 65
Cerny &aj Darjeeling 65
Earl Grey (Gerny &aj) 65
Jasminové perly 65
Sencha 75
Matcha Horai 85
Roiboos 65
Bylinny ¢aj se zazvorem 65
Hefmankovy ¢aj 65
Ovocny ¢aj 65

Jidelni listek s vyznacenymi alergeny je Vam k dispozici na vyZadani u obsluhy.
Pro skupiny osmi a vice osob bude k findinimu u&tu pfipocitano 12,5% service charge.

Uvedené ceny jsou v K¢ véetné DPH.

www.PREMIUMRBCLUB.cz

Usetiete zde 10% s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank.

lacollezione.cz
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SNIiDANE

Snidané podédvame: po-pa 9:00 — 11:00 / so-ne po cely den

SNIDANE Z FARMARSKYCH VAJEC
Colazione con uova dalla fattoria

Benediktska vejce, sezamovy bagel a prosciutto cotto 195
Uova beneditte con bagel al sesame e prosciutto cotto

Michané vejce s marinovanym lososem 195
Uova strapazzate con salmon marinato

Omeleta se syrem Fontina 165
Omelette con Fontina

Mackané avocado s poSirovanymi vejci a chléb multicereale 165
Crema di avocado, uova in camicia e pane ai cereali

Pecend vejce s pancettou 165
Uova e pancetta

SLANA SNIDANE
Colazione salata

Syr Asiago, prosciutto cotto, domaci jatrova pastika s mostardou, 295
pecené vejce s pancettou, croissant, smoothie, chléb Altamura, méaslo

Formaggio Asiago, prosciutto cotto, paté di fegato con mostarda,

uova con pancetta, cornetto, smoothie, pane di Altamura e burro

SLADKA SNIDANE
Colazione dolce

Livanec s javorovym sirupem a créme fraiche, smoothie, croissant, 295
ovocny salat, doméaci marmelada, chléb Altamura, méslo

Pancake con sciroppo di acero e panna acida, smoothie, cornetto,

macedonia, la nostra marmellata, pane di Altamura e burro

SNIDANE V PANVI
Colazione in padella

Cannellini fazole v tomatové omacce s grilovanou klobasou, 295
kifepel€imi vejci a domaci focacciou

Fagioli cannellini al pomodoro e salsiccia grigliata, uova di quaglia

e focaccia fatta in casa

DOMACI CROISSANT
| nostril cornetti

Maslovy / al burro 49
Vanilkovy / alla vaniglia 59
Cokoladovy / alla cioccolata 59
Merufikovy / all’albicocca 59

LA BOTTEGA koncept, inspirovany svétovymi trendy, je obchod
a restaurace v jednom, s t&mi nejlep8imi italskymi delikatesami.
Nabizime pouze ty nejkvalitn&jsi produkty, které jinde v Cechéch
nenajdete. Salaty, denné Cerstvé téstoviny, dezerty a pecivo pochéazeji
z na$i vlastni produkce v HoleSovicich. Navstivte i ostatni bistral
Vsude si mlZete vychutnat tu pravou italskou snidani, obéd d&i
vecefi. Cokoliv z nasi nabidky Vam pfipravime také s sebou.

MENU

PREDKRMY / POLEVKY
Antipasti / Zuppa

Vybér Cerstvych salatd, Sunek a syrl z nasi nabidky
La selezione del giorno di insalate, prosciutto e formaggio

Hovézi tatarak s arasSidovou majonézou a kakaovymi
boby Claudio Corallo

Tartara di manzo con maionese alle arachidi e fave di cacao
di Claudio Corallo

Krali¢i vyvar s parmazanovymi cappeletti a Zloutkem
Brodo di coniglio con cappelletti e rosso d‘uovo

Posirované vejce s houbami a Taleggio fondue
Uovo in camicia con funghi e fonduta di Taleggio

dle vahy
al peso

325

135

245

PASTA / RISOTTO
Pasta e risotto

Ravioli pInéné ricottou a vla§skymi ofechy, kvétakové pyré
a grilované krevety
Ravioli noci e ricotta, crema di cavolfiore e gamberi grigliati

Fusilli s telecim ragu, jatry a suSenymi h¥iby
I nostri fusilli al ragu di vitello, fegato e porcini

Linguine s tatardkem z tunidka, sicilskou strouhankou a oméckou z krevet
Linguine con tartara di tonno, briciole siciliane e salsa di gamberi

Risotto ze zeleného chfestu s grilovanym syrem Provolone
Risotto agli asparagi e Provolone grigliato

365

345

375

275

HLAVNI CHODY
Secondi

Chobotnice se sépiovymi arancini, ¢erstvymi rajaty
a citronovou emulzi

Polpo con arancini al nero di seppia, pomodori freschi

ed emulsione di limone

Grilované seleci karé s cibulovymi bramborami
a omackou z celozrnné hoféice

Cotoletta di maialino alla griglia con patate alla cipolla
e salsa di senape

Teleci Rib eye steak s jarni zeleninou, hlivou kralovskou
a oméackou Béarnaise

Bistecca di vitello con I'osso, verdure di stagione, funghi ostrica
e salsa Béarnaise

Jehnéc&i ossobuco s Safranovou kasi a omackou z ¢erveného vina
Ossobuco di agnello con pure allo zafferano e salsa al vino rosso

435

395

465

465

DEZERTY
Dolce

Vybér dezertl dle aktualni nabidky ve vitriné
Una selezione di dolci vi aspetta nella vetrina

MASA A RYBY

Informace o aktudlni nabidce u obsluhy

MORSKE PLODY
Frutti di mare

Usttice / Ostriche 119 - 169
Argentynska kreveta / Gamberi Argentini 95
Langustyna / Scampi 115
Musle sv. Jakuba / Capesante 90
Humr pro 2 osoby / Aragosta per 2 persone 1450 - 1650
RYBA PRO 2 OSOBY
Pesce per 2 persone
Moftsky vlk / Branzino 1150
Prazma kralovska / Orata 1150
Ropusnice / Scorfano 1450
Kambala / Rombo 1450
Motsky jazyk / Sogliola 1450
Ryba sv. Petra / San Pietro 1450
Stitnik / Gallinella 1450
Ombrina / Ombrina 1450
Motsky das / Coda di rospo 1450

MASO
Carne

cenaza 100 g
Hovézi svickova / Filleto di manzo 285
Hovézi ro§téna / Entercote di manzo 230
Hovézi pupek / Pancia di manzo 175
Hovézi | — bone / Costata di manzo 175
Hovézi T — bone / Fiorentina di manzo 185
Teleci kotleta / Cotoletta di vitello 155
Teleci T — bone / Cotoletta di vitello 155
Teleci kyta / Bistecca di vitello 145
Veprtové Iberico / Maiale Iberico 265
Jehnéci kotletka / Costolette di agnello 215
Kachni prso / Petto danatra 145

PRILOHY
Contorni

Domaci chléb / Pane fatto in casa 22
Michany salat s cherry raj¢aty / Insalata mista noc pomodorini 75
Spenatové soté s chilli a Sesnekem / Spinaci saltati con peperoncino e aglio 95
Grilovana zelenina / Verdure alla griglia 85
Bramborova kase / Puré di patate 75
Peceny brambor s rozmarynem / Arrosto con patate al rosmarino 75

OMACKY K MASU
Salse per la carne
cena za 50 ml

LanyZzovad omacka / Salsa al tartufo 65
Pepfova omacka / Salsa al pepe 65
Omacka z ¢erveného vina / Salsa al vino rosso 65



DRINKS DRINKS

APERITIF BEER
Crodino (non alcoholic) 70 Pilsner Urquell 0,33l 50
Aperol Spritz 0,2l 145 Stella Artois (non-alcoholic) 0,33l 50
Cynar Spritz 0,2l 145
Campari 0,11 90 04
Campari soda 0,21 95 CRAFT BEER TWO TALES gw‘mm
Campari orange 0,21 105
Cinzano bianco 0,1l 90 Bohemian lager 0,33l 85
Cinzano rosso 0,11 90 Grepfruit lager 0,38l 85
Cinzano Extra dry 0,11 90 Black Ale 0,33l 90
WINE BY THE GLASS COFFEE
Spumante Millesimato, Contratto 0,11 159 Espresso Giamaica Afribon 49
Franciacorta 61 Rosé, Berlucchi 0,1l 165 Espresso Giamaica (Decaffeinated) 49
Vermentino, La Spinetta 0,151 155 Espresso Macchiato 49
Verdicchio Le Oche, Fattoria San Lorenzo 0,151 195 Doppio Espresso 70
Pinot Grigio, Lis Neris 0,151 180 Cappuccino 55
Dona Blanc, Hartmann Dona 0,15l 180 Caffé Americano 49
Rosato, Capannelle 0,151 145 Corretto Molinari 105
Il Frappato, Occhipinti 0,151 235 Caffe Latte 60
Valpolicella Ripasso, Tedeschi 0,151 155 Caffe Viennese 65
Nebbiolo Langhe, La Spinetta 0,15l 245 Irish Coffee 110
Vino Nobile di Montepulciano, Sanguineto 0,151 215 Bombardino 85
Hot Chocolate Valrhona 89

(with whipped cream, chilli, ginger, cherry, nuts and orange)
DESSERT WINE

Moscato di Pantelleria Kabir, Donnafugata 0,11 150 SELECTION OF INFUSIONS TEAS M E N U
Fresh mint tea 55
CORAVIN WINE Fresh mint tea with ginger 65
Fresh ginger tea 55
Barbaresco Camp Gros 2008, Marchesi di Gresy 0,1l 535
Barolo Enrico VI 2007, Cordero di Montezemolo 0,1l 575
Brunello di Montalcino 2011, Biondi Santi 0,11 664 SELECTION OF RONNEFELDT TEAS
Sassicaia 2013, Tenuta San Guido 0,11 656
Montepulciano d’Abruzzo 1997, Emidio Pepe 0,11 725 Classic English tea 65
Darjeeling black tea 65
Earl Grey 65
MINERAL WATERS Jasmine pearls 65
Sencha 75
Mattoni sparkling 0,33l 45 Matcha Horai 85
Mattoni sparkling 0,75l 80 Roiboos 65
Mattoni gently carbonated 0,33l 45 Herbal infusion with ginger 65
Aquila still 0,33l 45 Camomile infusion 65
Aquila still 0,75l 80 Granny’s garden 65

SOFT DRINKS

Fresh vegetable or fruit juice 0,25l 115
(orange, grapefruit, apple, carrot, beetroot with apple)
Coca Cola, Coca Cola zero 0,2l 45
Fentimans Cola 0,3l 75 If you require a menu listing food allergens, please feel free to ask the staff.
Tonic Thomas Henry 0,21 65 Service charge of 12,5% will be added to the final bill for groups of 8 and more people.
Ginger Ale Fewer Tree 0,20l 65 All prices are in CZK including VAT.
Pure Coco 0,33l 85
|C_|)ascara Fizz (caffeine lemonade) 0,38l 85 Usetiete zde 10% s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank.
ome made Ice tea 0,5l 115
Juice Granini (strawberry, apple) 0,21 45 www.PREMIUMRBCLUB. cz @
Home made lemonade 0,5l 79 - 129 By

(lemon, ginger, cucumber,raspberry, orange, grapefruit) lacollezione.cz LA COLLEZIONE



BREAKFAST

Breakfast served: mo-fr 9:00 — 11:00 / sa-su all day

BREAKFAST FROM FREE RANGE EGGS
Colazione con uova dalla fattoria

Eggs Benedict with sesame bagel and prosciutto cotto 195
Uova beneditte con bagel al sesame e prosciutto cotto

Scrambled eggs with marinated salmon 195
Uova strapazzate con salmon marinato

Omelette with Fontina cheese 165
Omelette con Fontina

Mashed avocado with poached eggs and multigrain bread 165
Crema di avocado, uova in camicia e pane ai cereali

Fried eggs with pancetta 165
Uova e pancetta

SALTY BREAKFAST
Colazione salata

Asiago cheese, prosciutto cotto, homemade liver paté with mostarda, 295
baked eggs with pancetta, croissant, smoothie, Altamura bread, butter
Formaggio Asiago, prosciutto cotto, paté di fegato con mostarda,

uova con pancetta, cornetto, smoothie, pane di Altamura e burro

SWEET BREAKFAST
Colazione dolce

Pancake with maple syrup and creme fraiche, smoothie, croissant, 295
fruit salad, homemade jam, Altamura bread, butter

Pancake con sciroppo di acero e panna acida, smoothie, cornetto,

macedonia, la nostra marmellata, pane di Altamura e burro

BREAKFAST SKILLET
Colazione in padella

Cannelini beans in tomato sauce with grilled sausage, 295
quail eggs and homemade focaccia

Fagioli cannellini al pomodoro e salsiccia grigliata, uova di quaglia

e focaccia fatta in casa

HOMEMADE CROISSANT
| nostril cornetti

Butter / al burro 49
Vanilla / alla vaniglia 59
Chcolate / alla cioccolata 59
Apricot / all’albicocca 59

The LA BOTTEGA concept, inspired by international trends, is a
combination of a shop and a restaurant with the finest Italian delicacies.
We offer only the highest quality products that you will not find elsewhere
in the Czech Republic. Visit our other Bistros and enjoy an authentic
Italian breakfast, lunch or dinner. We can also prepare anything
on our menu to “take-away"“.

MENU

APPETIZERS / SOUPS
Antipasti / Zuppa

Selection of fresh salads, prosciutto and cheese from our daily offer
La selezione del giorno di insalate, prosciutto e formaggio

Beef tartar with peanuts mayonnaise

and Claudio Corallo cocoa beans

Tartara di manzo con maionese alle arachidi e fave di cacao
di Claudio Corallo

Rabbit broth with cappelletti and egg yolk
Brodo di coniglio con cappelletti e rosso d‘uovo

Poached egg with mushrooms and Taleggio fondue
Uovo in camicia con funghi e fonduta di Taleggio

by weight
al peso

325

135

245

PASTA / RISOTTO
Pasta e risotto

Ravioli filled with walnuts and ricotta, cauliflower purée
and grilled prawns
Ravioli noci e ricotta, crema di cavolfiore e gamberi grigliati

Homemade fusilli with veal ragout, livers and dried porcini mushrooms
I nostri fusilli al ragu di vitello, fegato e porcini

Linguine with tuna tartare, sicilian breadcrumbs and prawns sauce
Linguine con tartara di tonno, briciole siciliane e salsa di gamberi

Risotto with green asparagus and grilled cheese Provolone
Risotto agli asparagi e Provolone grigliato

365

345

375

275

MAIN COURSES
Secondi

Octopus with black squid arancini, fresh tomatoes
and lemon emulsion

Polpo con arancini al nero di seppia, pomodori freschi
ed emulsione di limone

Grilled piglet cutlet with potatoes, onions

and mustard sauce

Cotoletta di maialino alla griglia con patate alla cipolla
e salsa di senape

Veal Rib eye steak with spring vegetables, oyster mushrooms
and Béarnaise sauce

Bistecca di vitello con I'osso, verdure di stagione, funghi ostrica

e salsa Béarnaise

Lamb ossobuco with saffron mash and red wine sauce
Ossobuco di agnello con pure allo zafferano e salsa al vino rosso

435

395

465

465

DESSERTS
Dolce

Choose among our wonderful desserts at the counter
Una selezione di dolci vi aspetta nella vetrina

MEAT AND FISH

Please ask your waiter for more information

SEAFOOD
Frutti di mare

Oysters / Ostriche 119 - 169
Argentinian shrimps / Gamberi Argentini 95
Scampi / Scampi 115
Scallops / Capesante 90
Lobster for 2 people / Aragosta per 2 persone 1450 - 1650
FISH FOR 2 PERSONS
Pesce per 2 persone
Sea bass / Branzino 1150
Sea bream / Orata 1150
Rockfish / Scorfano 1450
Turbot / Rombo 1450
Sole / Sogliola 1450
John Dory / San Pietro 1450
Gournard / Gallinella 1450
Ombrina / Ombrina 1450
Monkfish / Coda di rospo 1450

MEAT

Carne
Price per 100 g
Beef tenderloin / Filleto di manzo 285
Beef entercote / Entercote di manzo 230
Beef flank steak / Pancia di manzo 175
Beef | — bone / Costata di manzo 175
Beef T — bone / Fiorentina di manzo 185
Veal chop / Cotoletta di vitello 155
Veal T — bone / Cotoletta di vitello 155
Veal paillard / Bistecca di vitello 145
Iberico pork / Maiale Iberico 265
Lamb chops / Costolette di agnello 215
Duck breast / Petto danatra 145

SIDE DISHES

Contorni
Homemade bread / Pane fatto in casa 22
Mixed salad with cherry tomatoes / Insalata mista noc pomodorini 75
Spinach sautéed with chilli and garlic / Spinaci saltati con peperoncino e aglio 95
Grilled vegetable / Verdure alla griglia 85
Mashed potato / Pure di patate 75
Roasted potato with rosemary / Arrosto con patate al rosmarino 75
SAUCES

Salse per la carne
Price per 50 ml

Trufle sauce / Salsa al tartufo 65
Pepper sauce / Salsa al pepe 65
Red wine sauce / Salsa al vino rosso 65



